Kasutusjuhend Elektriline mahlaauruti Kochstar
koosiilekuumenemise kaitsega VDE testitud 1500 W/ 220-230 V

Veepaak (W) peab olema taidetud kiilma vai kuuma veega kuni margini ennem kasutamist.

Mahlakoguja (S) asetatakse veepaagile nii, et tiihjendustoru (A) istub veepaagi stivendis.

Kaasas voolik ja voolikuklamber.

Puuviljanou (F) sisestatakse mahlakollektorisse (S), taidetakse mahlapressimiseks ettevalmistatud
materjal ja kaas suletakse.

Uhendage niiiid elektriline mahlapress pistikupessa. Seade on niiiid tédkorras ja

hakkab soojendama vett, mis lisasite eelnevalt anumasse.

Niipea, kui vesi veepaagis keeb, algab mahla aravool. Vesi peab pidevalt keema, et pidevalt tuleks kuuma auru,
mis vajalik mahla eristumisel. Veenduge, et veepaagis oleks alati vett.

Kui vesi on dra auranud kogumisndust ja te seda ei markanud, siis lllitub seade tanu_sisseehitatud
kuivamiskaitsele automaatselt valja. Parast veepaagi taitmist on seade taas todvalmis.

Veekogust tuleb kontrollida igal korral kui avate kaane, vajadusel tuleb vett uuesti taita

kuni margini anumal. Veeanuma sisu on ca 3,5 liitrit ja jatkub ca 75 minutiks.

Pohjalikult puhastatud pudelid eelkuumutatakse kuumas vees ning pudelite keedetud korgid hoitakse kuumas
vees steriilsena. Protsess on loppenud parast 30-60-minutilist mahlapressimist (olenevalt retseptist). Mahl tuleb
koheselt valmis pudelitesse valada, sest see on steriilne vaid seni, kuni selle temperatuur on vahemalt 75°C.

Vahetult parast taitmist suletakse pudelid korkidega. Suletud pudelid jaetakse jahtuma, seejarel sailitatakse
pustises asendis ja jahedas ruumis.

Mahlaaurutaja sobib puu-, juurvilja- ja maitsetaimedest mahla tegemiseks.

Ettevaatust: korpuse pind on t66 ajal kuum.  Arge kunagi kastke seadet selle puhastamiseks vette.
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