EE: KASUTUS- JA HOOLDUSJUHEND

MAHLAPRESS 5L
Nr. 8999316

Kasutamine
Marjadest ja puuviljadest mahla ja siidri

valmistamiseks. MARKUS! Arge pressige enne, kui

olete puuviljad purustanud. Kasutage vajadusel
filterkotti (lisavarustuses). Maarige tihti
keermevarrast vaseliinmaardega pikendamaks
pressi eluiga.

Tehnilised andmed

Materjal: Roostevaba ja tsingitud teras
Pressimisndu maht liitrites: 5

Suurus: @ 250 x 420 mm

Ligikaudne kaal: 6,5 kg

Komplektsus

1+2 Alus/mahlakogumisndu, kdepide
3 Raam

4 Surveplaat

5 Valimine presskorv

6 Sisemine presskorv

7 Kruvi

8,9 Uhendusvarras + keere

9 Uhendusvarras

10, 11, 12, 13, 14, 15 Uhendusdetailid

Ohutusnduded

- Veenduge, et press on asetatud tasasele ja
vastupidavale aluspinnale.

- Arge kiatega puutuge presskorvi ja selle sees
olevad detaile kangi p66ramise ajal.

- Arge pikendage pdérdvarrast... press vdib
purunedal

- Téhtis markus: Kinnitage press kindlale
aluspinnale, et valtida selle libisemist vGi
Umberminemist.

- Hoidke t66piirkond puhtana. Libisemise oht!

Pressimine

1. Taitke presskorv purustatud puuviljadega.
2. Keerake kadepidet nii, et pressimine algab ja
mahla hakkab tulema.

Hooldus

- ToO I6petamise jarel peske detailid kuuma
veega. Hoidke pressi kuivas ruumis, et
pressimisndu puit korralikult ara kuivaks.

- Pikema seismisperioodi jarel maarige
detaile ja metallpindu toidudliga.

Varuosade joonis

Varuosade loend

Kirjeldus
Alus- ja mahlakogumisnou
Pressimisndu
Metallrdngas
Kruvi

% puitplaat
Ristlatt
Surveplaat
Sobitusplaat
Mutter
P66rdvarras

Number
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FI: KAYTTOOHIJE PURISTIN 5L
Nr. 8999316

Hedelmapuristinta voidaan kayttaa
tuoremehujen ja siiderin valmistamiseen
marjoista ja hedelmista. Huomaa! Survo
hedelmat ennen hedelmapuristimeen
asettamista ja puristimen kayttamista. Kayta
suojakangasta (lisdvaruste), jotta puristetut Osien yleiskuvaus
hedelmat eivat valu kehikon yli. Voitele
kierretanko usein vaseliinilla puristimen kayttoian
pidentamiseksi

Tekniset tiedot

Kaytté Ruuvipuristin Materiaali: Teras
Sailion kapasiteetti litroina: 5

Mitat: @ 250 x 420 mm

Paino (noin): 6,5 kg.

Turvallisuusohjeet

- Kiinnita laitteen jalat lattiaan ennen
puristamisen aloittamista.

- Kasia ei saa tyontaa puristimeen, kun vetopyora
pyorii.

- Jatkotankoa ei saa pidentaa.

- Tarkeaa! Kiinnita hedelmapuristin lattiaan, jotta
se ei liu’u eteenpain eikd kaadu.

- Pida tyotila puhtaana. Liukumisen riski!

Puristus

1. Kiinnita puristinpussi kehikkoon.

2. Aseta puristimeen myllylla soseutettuja
hedelmia ja tarkista, etta puristinkehikon ymparoi
hedelmat kokonaan.

3. Ruuvaa mutteri kiinni, jotta voit aloittaa
hedelmien puristamisen.

Kunnossapito

- Pese osat lampimalla vedella puristamisen
lopuksi. Siirrd hedelmapuristin varastointia varten
kuivaan tilaan, jossa puiset osat kuivavat
kunnolla.

- Jos hedelmapuristinta ei ole kdytetty pitkaan
aikaan, voitele laakerit ja metallipinnat
ruokadljylla.
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LV: LIETOSANAS UN APKOPES

INSTRUKCIJA SULASSPIEDEI 5L lerices uzbiive
Nr. 8999316

LietoSana

Sulas un sidra gatavosanai no ogam un augliem.
PIEZIME! Nelietojiet sulas spiedi pirms augli ir
sasmalcinati. BieZi ieellojiet vitnes stieni ar
vazelinu, lai pagarinatu preses kalpos$anas laiku.

Tehniskie dati

Materials: Térauds

Spiedes groza tilpums litros: 5
Izmérs: @ 250 x 420 mm
Aptuvenais svars: 6,5 kg

Drosibas prasibas

- Parliecinieties, ka spiede atrodas uz lidzenas un
izturigas virsmas.

- Spiedes lietoSanas laika neaiztieciet ar rokam
grozu un taja esosas detalas.

- Nepagariniet vitni — spiede var saltzt!

- Svariga piezime: Nostipriniet spiedi uz drosas
pamatnes, lai novérstu tas slidésanu vai
apgasanos.

- Raugiet, lai darba zona batu tira. Slidésanas
iespéjal

Spiesanas process

1. Piepildiet ar smalcinatiem augliem.

2. Ar roku uzskraveéjiet uzgriezni.

3. Pagrieziet uzgriezni t3, lai uzsaktu sulas
spiesanu un saktu tecét sula.

Apkope

- Péc darba beigSanas nomazgajiet detalas karsta
adeni. Glabajiet spiedi sausa telpa, lai koks, no
kura gatavots grozs, kartigi izzttu.

- Ja spiede nav ilgaku laiku tikusi lietota,

tad ieziediet detalas un metala virsmas ar
partikas elju.
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