EST Kaljavirde kontsentraat (linnaseekstrakt) 400g. 6L leivakalja valmistamiseks.
Koostisosad: rukkijahu, maisijahu, fermenteeritud rukki linnased, fermenteerimatta
odra linnased./Toitainete ja energiasisaldus (soovitatud Iah;]enduse korral 1:30) 100ml
tootes: 117kJ / 24,4kcal, rasvad Og (millest kiillastunud rasvhapped 0 g), silsivesikud 6g
(millest suhkrud 0,1g), valgud 0,1g, orgaanilised hapEed 0,039, sool 0%. Séilitada
temperatuuril: 0..25°C Parim enne: vaata mérget kaanelt Valmistamise viis: 3L
leivakalja valmistamiseks lahustada 3L soojas vees (35-40°C) 100g virret, 1 1/3
klaasitait suhkrut, %g eresspérmi — segada lahustamiseni. Lasta seista temperatuuril
25-30°C 18-20 tundi. Valminud leivakali eraldada settest jai'ahutada Valminud jook
sdilitada jahedas. Alkoholi sisaldus valmistatud kaljas kuni‘1,2%.

RUS KoHuieHTpar kBacHoro cycsia 400r. AnA npuroToBneHis 61 ksaca

CocTaBHble YaCTy: MyKa pxaHas, MyKa KyKypy3Has, CONoj pXaHoil JepMeHTUPOBaH-
Hblil, HeepMeHTUPOBaHHbI CoMoj AUMEHHbIA. [MuwieBas weHHoctb 100Mn
npogykTa (npu pasbasneHun 8 nponopuyy 1:30): sweprum 117kJ / 24,4kkan, xvpos 0
T (U3 Hux HacbiLwerHbIx Or), yrneBoos 6r (3 KoTopbix caxapa 0,1r), Genkos 0,1r,
opraHnueckux kucnor 0,03r, ankorons 2o 1,2%. XpaHuTb npu Temnepatype ot
0...25°C Aicnonb30BaTb £0: CM. OTMETKY Ha KpbILLIKe.

(nocob npurotoBneHus: [lna npurotoneHia 3n xnebHoro KBaca pactBopuTh B 31
Ténnoit oAbl (35-40°C) 100r KoHLieHTpaTa KBacHoro cycna, 11/3 cTakaa caxapa, 5t
npeccoBaHHbIX Apoxckedt. Boiaepxatb npu Temneparype 25-30°C 18-20 yacos.
[0TOBbIVi KBAC CAIUTb C 0CA/Ka M OXNIAAWTH. [0TOBBII HANUTOK XpaHWTb B NPOXMAAHOM
mecre. CopiepxaHue ankorons B roroBoM HanwTke Ao 1,2%.

Energiat 100ml: 117k) / 24,4kcal
*9 keskmisest taiskasvanu vordluskogusest (8400kJ/2000kcal).
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Péritolumaa/CrpaHa nponcxoxaenua: Venemaa
Pakendaja/YnakoBuuk:

0U Maadlex, A.Tammsaare 53, 41533 Johvi
Tel/faks: +372 33 70344, www.maadlex.ee

Kaljavirde
kontsentraat

KOHLIeHTpaT KBAacHOro cycsa



